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“Foravia”
	Caratteristiche del prodotto

	Uva: 100% cortese 

	Vigneto di provenienza:  

nome vigneto camp’ d’angel

esposizione sud/est

altitudine 350 mtr

superficie 10000 mtr

ceppi/ha 4500 età 

sesto impianto 2,30 mtr x 1.00 mtr

	Allevamento: controspalliera sistema di potatura guyot

	Anno di impianto: 85

	Terreno: medio impasto tendente al calcareo 

	Resa per ettaro: 80/85 qli-ha

	Vinificazione:crioconservazione delle uve a 0°C per 5 gg circa, pigiadiraspatura dell’uva con seguente macerazione su buccia per 4/5 giorni “ in acciaio”

Pressatura della massa e fermentazione in barrique. 

3 mesi di macerazione sui lieviti 

	Maturazione: su fecce fini in acciaio per 3 mesi  

	Esame organolettico: fiori bianchi e cedro note speziate di zafferano. Buona struttura tannicità appena percettibile con una buona acidità 

Produzione tutale: 3000 bottiglie




